
 
N O S  S U G G E S T I O N S  D E  L A  S E M A I N E   

 
 

Crème de moules de bouchot au safran 
11 

 
Bisque de homard 

et son lut 
17 

 
 
 

Notre assiette de poissons crus 
Sashimi de thon rouge 

Coquilles Saint Jacques  et son coulis mangue wasabi 
Carpaccio de daurade royale 

piment d’Espelette, zeste de citron, fleur de sel, huile d’olive et soja 
wasabi et wakame 

32 
 

Tagliatelle aux moules et homard 
leur bisque légèrement crémée 

36 
 

Fricassée de poulet fermier au vin jaune d’Arbois 
et morilles 

36 
 

Ris de veau parfumé à l’amaretto 
et légumes d’automne 

34 
 
 
 

Les mijotés de décembre 
 
 

Joue de bœuf braisée très très longtemps 
légumes oubliés et pomme mousseline 

30 
 

Pot au feu aux viandes de  bœuf, veau et poulet 
sauce verte et os à moelle 

légumes et pommes vapeur 
32 

 
Langue de veau et sa sauce aux câpres 

pomme mousseline 
30 


